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Welchen Arbeitsschritt machst du zuerst? Num-
meriere die Abschnitte richtig und schreibe das
Rezept nochmal vollstdndig in dein Heft!

und ins Backrohr schieben. Lass deinen Kuchen etwa 1 Stunde bei 190 Grad
im Ofen backen, dann ist er fertig. Lass es dir schmecken!

Zuerst schdlst du die Apfel, teilst jeden in 4 Teile und entfernst die Kerne.
Dann schneidest du die Apfelspalten in kleine Stiickchen, gibst sie in eine
Schiissel und schiittest den Zitronensaft dariiber, damit sie nicht braun
werden.

Danach kommen das Mehl und das Backpulver in die Schiissel und werden
ebenfalls mit dem Handmixer verriihrt. Als letzten Schritt gibst du die Ap-
felstiickchen und die Rosinen dazu und mischt sie unter den Teig.

Nach den Apfeln schneidest du die Butter klein, gibst sie mit dem Zucker
in eine zweite Schiissel und schldgst beides mit dem Handmixer schaumig.
Anschliefemd gibst du die Eier dazu und riihrst noch etwas weiter.

Du brauchst: 1 kg Apfel, Saft von 1 Zitrone, 250 g Butter, 250 g Zucker, 4
Eier, eine Hand voll Rosinen, 400 g Mehl und 1 Teeloffel Backpulver
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Die Lésung und 1000e weitere Arbeitsbldatter zum gratis Download:
www.aduis.com. Schauen Sie rein.
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